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1. Indledning

Skolevejledningen til gennemfarelse af svendepraver pa ernaeringsassistentuddannelsen er
revideret i henhold til bekendtgarelse om erhvervsuddannelsen til ernaeringsassistent — BEK nr.
426 af 08/04/2020.

Svendeprgven, der er en skoleprave, gennemfgres som en del af sidste skoleperiode og inden for
det timetal, der er afsat til denne jf. bekendtgarelsen. Det er skolens ansvar at tilrettelaegge
afviklingen inden for disse rammer.

Fagligt udvalg gnsker, at eleverne opnar sa ensartede vilkar som muligt.

2. Justering af Skolevejledning

FUE nedseetter Iosbende ad hoc grupper til justering af Skolevejledningen.

3. Aflaeggelse af svendeprove

Formalet med den afsluttende prgve er at vise elevens tilegnelse af de erhvervsfaglige, almene og
personlige kompetencer og tager udgangspunkt i uddannelsens kompetencemal.

3.1 Svendeprogvens indhold

En praktisk prave med afsaet i skriftlig faglig dokumentation udarbejdet pa baggrund af lodtraekning
af malgruppe, kostform og ravarekurv. Og en lodtrukken praktisk opgave, der udleveres, nar den
praktiske prgve begynder.

| forlaengelse af den praktiske prgve afholdes en mundtlig eksamination, der bestar af dialog om
den faglige dokumentation, den praktiske opgavelgsning og elevens refleksioner.

Prgver og bedemmelser er beskrevet i §6 i bekendtggrelse om erhvervsuddannelsen til
ernaeringsassistent.

3.1.1 Mal og krav i svendeproven
Svendeprgvens mal og krav er udvalgte kompetencemal.

De udvalgte kompetencemal til svendeprgven:

1) Eleven kan anvende ravarer og tilberedningsmetoder til at tilberede velsmagende mad og
maltider med udgangspunkt i malgruppens ernaeringsmaessige behov, kulinariske praeferencer og
dizetmaessige principper.

4) Eleven kan arbejde med baeredygtighed, gkologi, effektiv udnyttelse af ravarer, energi, vand, el,
madspild og affaldshandtering til en given opgave.

5) Eleven kan dokumentere, vurdere og justere madens ernseringsmaessige og sensoriske kvalitet
i sammenhaeng med mad og maltidsplanleegning til raske, syge og personer pa dieeter.
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6) Eleven behersker produktionsledelse, herunder indkgb, kalkulation, planlaegning, tilberednings-
og produktionsmetoder til forarbejdning af ravarer, sammensaetning og fremstilling af mad og
maltider pa avanceret niveau.

7) Eleven kan kvalitetsvurdere og -udvikle ved tilberedning, anretning, servering af maden til
forskellige malgrupper samt ved rengering og desinfektion af kekkenet.

8) Eleven kan selvstaendigt sikre fodevarehygiejne, udfere dokumentation af hygiejne og
egenkontrol i alle produktionsled.

9) Eleven kan anvende de mest hensigtsmaessige kombinationer af materialer, veerktaj og udstyr
ergonomisk korrekt ved produktion og distribution.

12) Eleven kan kommunikere og udgve faglig formidling om ravarer, erneering, diaeter, maltids-
sammensaetning, produktionsflow og fadevaresikkerhed.

3.1.2 Forudsatninger for indstilling til svendeprove

Den afsluttende prgve finder sted inden aftaleperiodens ophar. Hvis ikke andet er fastsat i reglerne
om den pagaeldende uddannelse, finder svendeprgven tidligst sted 3 maneder for aftaleperiodens
ophgr, dog i ganske seaerlige tilfaelde indtil 6 maneder far aftaleperiodens ophar.

"Ganske seerlige tilfeelde” vil sige, at det skal veere forsvarligt og uundgaeligt — fx pa grund af
barsel, men hvor skolen samtidig vurderer eleven til at veere i stand til at gennemfere preven med
de kompetencer, vedkommende har pa det tidlige pravetidspunkt. "Ganske seaerlige tilfaelde” kan
aldrig skyldes forhold pa skolen.' Ansggning om afholdelse af svendeprave tidligere end 3
maneder fgr aftaleperiodens ophgr skal rettes til Undervisningsministeriet.

For at der kan udstedes skolebevis, skal eleven have opnaet et gennemsnit pa mindst 02 af
elevens karakterer for grundfag i hovedforlgbet. Eleven skal tillige have opnaet mindst 02 i hvert
enkelt af de uddannelsesspecifikke fag. Eventuelle fag, hvor der ikke gives karakter, skal vaere
gennemfgrt efter reglerne om faget.

3.1.3 Eksaminationsgrundlag

Opgaven (tilberedning og anretning af en ernzeringsrigtig menu) og den lodtrukne opgave
(tilberedning) med tilhgrende skriftlig faglig dokumentation.

3.1.4 Bedemmelsesgrundlag

1. Elevens tilberedning og anretning af en ernaeringsrigtig menu i forhold til malgruppe, kostform og
ravarekurv og tilberedning af en lodtrukket komponent

2. Elevens mundtlige preestation i forbindelse med dialog om elevens praktiske opgavelgsning og
skriftlige faglige dokumentation.

3.2 Rammer for svendeprgven

Som del af den sidste skoleperiode i uddannelsen til ernaeringsassistent aftholder skolen den
afsluttende svendeprove. Formalet med svendeprgven er at vise elevens tilegnelse af de

I Jf. Bekendtgerelse om erhvervsuddannelser nr. 1619 af 27/12/2020, § 47, stk. 2
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erhvervsfaglige, almene og personlige kompetencer og tager udgangspunkt i udvalgte
kompetencemal.

Til svendepraven finder Bekendtggrelse om pra@ver og eksamen i grundleeggende erhvervsrettede
uddannelser nr. 41 af 16/01/2014 anvendelse.

3.3 Tilrettelaeggelse af svendeproven
Fagligt udvalg har udarbejdet en kgreplan for tilrettelaegning af svendeprgven, opdelt i to dele:

o Koreplan for elevens arbejdstid til udfeerdigelse af skriftlig faglig dokumentation
o Tidsplan for den praktiske provedag

Koreplan for udfserdigelse af skriftlig faglig dokumentation

Undervisningsuge 9: Udlevering af opgaven, 3 hele, sammenhangende hverdage i ugen, fx onsdag
- fredag. Weekend og helligdage ma ikke inkluderes.

Udgangspunktet er, at de 3 skoledage til udarbejdelse af den skriftlige faglige
dokumentation er undervisningsfri. Da dokumentationen skal tage
udgangspunkt i obligatoriske uddannelsesspecifikke fag, kan timer fra disse fag
bringes i anvendelse.

Undervisningsuge 9: Opgaven afleveres fredag senest kl. 14 og sendes digitalt til censor samme
dag.
Undervisningsuge 10: Den praktiske prgve afvikles fx torsdag.

Tidsplan — Der ma maks. vaere 6 elever pa et hold for en dags praktisk svendeprove:

Kl. 08.00 Eksaminator og censor mgder ind

Alle elever treekker lodtreekningsopgave samtidigt

Eleverne tilpasser deres arbejdsplaner for lodtraekningsopgaven ved
deres bord

Eksaminator og censor gar rundt og lzeser arbejdsplanerne ved
bordene inden for de 3 timer og 40 min.

Eksaminator og censor cirkulerer rundt mellem eleverne under hele den
praktiske prgve. Der ma ikke forega faglig dialog med eleven

KI.11.40 Seneste tidspunkt for aflevering af ad til bedemmelse. Eleverne forlader
kgkkenet, hvis der ikke er selvsteendigt bedgmmelseslokale
KI. 11.40 - 12.30 Eksaminator og censor vurderer elevernes mad. 8-9 min. pr. elev

Eksaminator og censor har i Igbet af formiddagen vurderet hvilke
komponenter, det er vaesentligt at vurdere forst, fx varme og frosne

komponenter
Dernaest laves en grundig sensorisk vurdering af alle komponenter
Kl. 12.30 - 13.00 Eksaminator og censor holder pause
KI. 12.30 Elever gar ind i kekkenet og rydder op
Kl. 1300 Mundtlig eksamination — dialog om den praktiske opgavelgsning 30
min. pr. elev inklusive votering.
Kl. 16.00 Feerdig ved 6 elever
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Ministeriets kriterier for afvikling af den praktiske prgve

- Det er 100 procent klart, sikkert og tydeligt, at eleverne observeres og bedemmes pa
fuldsteendig lige og ens betingelser i prgvesituationen.

- Det er helt ngdvendigt, at det minutigst beskrives, hvordan, hvornar og hvor leenge i
arbejdsprocesserne under prgvens afvikling den enkelte elev observeres og bedgmmes.

- Der skal veere nedskrevne klare og tydelige bedgmmelseskriterier.

Tidsplan for den praktiske prevedag er tilrettelagt med udgangspunkt i en holdstarrelse pa max 8
elever. Skolernes fysiske lokaler kan saette andre graenser for holdstarrelserne. Ved en fravigelse
af max 8 elever, kan det begrundes i enten et mindre hold eller vaerkstedsfaciliteter med
individuelle arbejdspladser og produktionsudstyr, som kan beere flere elever i pravesituationen.
Antallet af elever til eksamen pa en dag skal vaere af en sadan starrelse at elevernes tarv i
eksamenssituationen tilgodeses.

Tiden for eksaminator og censor’s smagning af elevernes produktioner ligger uden for de 30
minutters mundtlige eksamen jf. Bekendtgarelsen: ”| forleengelse af den praktiske prove afholdes
en mundtlig eksamination, der bestar af dialog om elevens praktiske opgavel@sning og skriftlige
faglige dokumentation”.

Fagligt udvalg anbefaler, at prgven har felles opstart for alle elever, og ikke gennemfgres med
rullende opstart, hverken stort eller lille.

3.4 Svendeprovens tidsramme

Elevens arbejdstid til udfeerdigelse af skriftlig faglig dokumentation er 3 sammenhsengende
hverdage i 2. sidste skoleuge. Dokumentationen afleveres pa 3. dagen kl. 14.00, i alt 0,6 uge.

Desuden geelder fglgende tidsramme:

Element Tidsforbrug
Praktisk prove og mundtlig eksamination ialt | 4 timer 10 min
Tilpasse arbejdsplan 10 min

Opgaven 3 timer (180 min.)
Lodtraekningsopgave 30 min
Eksamination/bedgmmelse 30 min
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4. Svendeproven - den skriftlige opgave
4.1 Svendeproven - Skriftlig faglig dokumentation
Den skriftlige faglige dokumentation udarbejdes ud fra individuel lodtraekning af:

- En malgruppe
- En kostform
- En ravarekurv

Der skal traekkes lod mellem fglgende malgrupper:

Bgrnehaveborn 3 — 6 ar
Skolebgrn 6 — 15 ar
Unge 15— 20 ar
Voksne

/Eldre over 65 ar

Der skal traekkes lod mellem fglgende kostform:
Normalkost

Sygehuskost

Kost til smatspisende

Vegetar

Skolen henvender sig til FUE-sekretariatet for udlevering af lodtrukne ravarekurve — mail
sevu@sevu.dk. De udtrukne ravarekurve bruges til lodtreekning blandt eleverne.

Foelgende ravarekurve indgar i lodtraekningen:

Forar/sommer Efterar/vinter

2 (ud af 6 muligheder) 2 (ud af 6 muligheder)

Valgfri diaet blandt fglgende diseter/kostform:

Fedt- og kolesterolmodificeret diset
Diabetesdiaet

Kost til smatspisende

Kost med modificeret konsistens
Energireduceret diset

Vegetar

Glutenfri diast

Dieeter ved overfalsomhed overfor fadevarer

Skolerne skal sikre, at det er muligt at gennemfgre en individuel lodtraekning af malgruppe,
kostform og ravarekurv. Alle muligheder skal i spil, og det er ikke muligt at traekke om. Antallet af
traekningsmuligheder skal overstige antallet af elever med 3. Ved lodtraekningen skal eksaminator
samt enten censor eller institutionens leder, eller en person udpeget af denne, vaere til stede. 2

Derudover skal eleven veelge én af de valgfri diseter, som er naevnt pa listen.

2 Jf. Bekendtgarelse om praver og eksamen i grundlaeggende erhvervsrettede uddannelser nr. 41 af 16/01/2014, § 10, stk. 4
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Lodtreekning:
Lodtraekningen foretages i 2. sidste skoleuge som en del af de 3 dage, der er afsat til elevens

udfeerdigelse af den skriftlige faglige dokumentation. Dokumentationen skal afleveres pa 3. dagen
kl. 14.00.
Opgaven besvares individuelt.?

Den skriftlige faglige dokumentation udferes digitalt, og fremsendes pr mail til skolen. Skolen
kvitterer for modtagelsen heraf med en mail.

4.2: Fagligt indhold i skriftlig dokumentation
Dokumentationen skal indeholde fglgende elementer:
¢ Forside med navn pa elev, dato, malgruppe, kostform, ravarekurv og valgfri dizet.
¢ Indholdsfortegnelse
e Preesentation af menu.
Opgaven bestar af tilberedning og anretning af en ernegeringsrigtig menu til malgruppen
bestaende af minimum to retter (fx hovedret og biret) med afseet i det varme mailtid til 4

personer.

For institutionstyper, hvor det ikke er almindeligt at servere bade hovedret og biret i
forbindelse med det varme maltid, skal der i stedet for biret serveres et mellemmailtid.

En portion tallerkenanrettes, og de tre gvrige portioner anrettes efter eget valg.
e Professionelle opskrifter inklusive ingrediensliste og metodik.
e Risikovurdering for produktion af menu.

¢ Relevante egenkontrolskemaer pa baggrund af risikoanalysen. Egenkontrolskemaet skal
indeholde kritiske punkter og korrigerende handlinger.

o Arbejdsplan.

e Dokumentation af naeringsberegning.

¢ Notat om dieetprincipper for valgfri diaet til malgruppen.
4.3 Omfang af den skriftlige faglige dokumentation

Fagligt udvalg anbefaler, at der ikke er begraensninger pa omfanget af den skriftlige faglige
dokumentation. Undtaget herfra er den valgfrie diaet.

Notat om diaetprincipper bgr max fylde 2400 anslag, svarende til en normalside, sat med
skriftstgrrelse 12. Prgveformen skriftlige materiale er faglig dokumentation, dvs. at elevens
refleksioner ikke skal veere med her.

3 Jf. Bekendtgarelse om praver og eksamen i grundlaeggende erhvervsrettede uddannelser nr. 41 af 16/01/2014, § 9, stk. 2
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4.4 Vejledning af eleven

Vejledning i forbindelse med udfaerdigelse af den skriftlige faglige dokumentation er et tilbud til
eleverne. Ansvaret for at udnytte dette tilbud ligger hos den enkelte elev. Det anbefales, at der
disponeres med 1 time i alt pr. elev

Vejledning skal forstas som "vejledning” og er ikke en forhandsbedemmelse af den skriftlige faglige
dokumentation. En laerer kan ikke forhandsgodkende en skriftlig faglig dokumentation.

4.5 Hjelpemidler til besvarelse af den skriftlige faglige dokumentation

Eleverne ma benytte alle tilgaengelige oplysninger til udfeerdigelse af den skriftlige faglige
dokumentation, fx internet, b@ger etc. Der skal veere it til radighed for alle elever. De fysiske
rammer for opgavens udfgrelse pa skolen skal veere i orden, og skolerne skal stille teknisk bistand
til radighed i abningstiden.

4.6 Den mundtlige eksamination*

Den mundtlige eksamination bestar af en dialog pa grundlag af den praktiske preve og skriftlig
faglig dokumentation. Eksaminationen gennemfgres individuelt.

Der er afsat 30 minutter, inklusive votering, til hver elev til den mundtlige eksamination.

Elevens praestation bedemmes med én karakter, der er udtryk for en samlet vurdering af den
faglige dokumentation, den praktiske prgve og den mundtlige preestation, med en vaegtning pa:

e 75% pa den faglige dokumentation og den praktiske prgve og
e 25% pa den mundtlige preestation.

Det kan veere en god idé, at eleven praesenterer eksaminator og censor for en disposition ved
pragvens start.

Ved den mundtlige eksamination ma eleven anvende Power Point, plancher, vareprgver m.m. til at
understette den mundtlige fremlaeggelse.

Eksaminator og censor stiller uddybende spgrgsmal i forhold til elevens mundtlige fremlaeggelse.
Der kan ligeledes stilles spargsmal til den skriftlige faglige dokumentation og den praktiske prave.

4 Bekendtgarelse om praver og eksamen i grundlzeggende erhvervsrettede uddannelser nr. 41 af 16/01/2014 finder anvendelse
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5. Svendepraven - den praktiske prgve °
Den praktiske preve bestar af:

1. Opgaven
2. En lodtraekningsopgave, der udleveres, nar den praktiske prgve begynder.

Alle elever skal gives lige vilkar under den praktiske preve, dette krav er ufravigeligt. Den praktiske
preve afholdes pa en sadan made, der sikrer eleverne lige betingelser for udfgrelse og
bedgmmelse.

5.1 Rammer for ravarer
Halv- og helfabrikata minimeres ved Igsning af de praktiske praver.

For selvvalgt opgave og lodtraekningsopgave geelder:

e De ravarer, eleven skal anvende til opgaven, skal i videst muligt omfang udleveres
uforarbejdede.
Kadstykker udleveres i passende udskaeringer, uafpudsede.
Hakket kad kan udleveres.
Fjerkree udleveres fersk. (Anvendelse af frosset fierkrae minimeres)
Fisk udleveres helt eller delvist forarbejdet. (Anvendelse af frossen fisk minimeres).
Gragntsager, frugt m.m. udleveres urensede/uskreellede.
Skolen sarger for alle ravarer i henhold til elevens varebestilling. Alle varer, der skal
bruges, skal forefindes i kakkenet, korrekt opbevaret og fordelt i bakker til den enkelte elev.
Saledes, at der ikke bliver unadig forstyrrelse under prgven pa grund af manglende
planleegning.

Der gives mulighed for at eleverne, dagen far pragven, kan seette tarrede baelgfrugter og kerner i
blad, gourmetsalte og marinere.

5.2 Lodtraskningsopgaven

Lodtraekningsopgaven bestar af tilberedning af en komponent med fokus pa grund-
tilberedningsmetoder.

Skolen stiller opgaverne til lodtraekningsopgaven. Opgaverne bgr drgftes med censor inden
svendeprgvens afvikling. Eleven treekker lodtraekningsopgaven ved starten af den praktiske prove.

Antallet af traekningsmuligheder skal overstige antallet af elever med mindst 3. Alle
traekningsmuligheder skal fremleegges ved pravens start. Udtrukne muligheder kan ikke treekkes
igen. Ved lodtraekningen skal eksaminator samt enten censor eller institutionens leder, eller en
person udpeget af denne, veere til stede. ©

Metodikker jf. bogen "Det professionelle kgkken” anvendes til den lodtrukne opgave.

Elevens arbejdstid til udfarelse af lodtraekningsopgaven varer indtil 30 minutter, eksklusive koge-
stege og/eller bagetid.

Eleven tilpasser selv sin arbejdsplan saledes, at censor og eksaminator kan se, hvordan
lodtreekningsopgaven fremstilles, og hvilke metodikker, der anvendes.

3 Jf. Bekendtggrelse om erhvervsuddannelsen til erneeringsassistent - BEK nr. 426 af 08/04/2020, § 6
6 Jf. Bekendtgarelse om praver og eksamen i grundlaeggende erhvervsrettede uddannelser nr. 41 af 16/01/2014, § 10, stk. 4
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Lodtreekningsopgaven anrettes og serveres samtidig med den selvvalgte opgave.

Lodtraekningsopgaven — den lokale undervisningsplan

Skolen skal i den lokale undervisningsplan tage stilling til anvendelse af elektronisk udstyr ved
praven. Skolen skal ogsa tage stilling til elever med saerlige behov. Seerlige behov kan fx veere i
forbindelse med en allergisk elev eller andet. Ligeledes bar det fremga af den lokale
uddannelsesplan, hvordan skolen forholder sig, hvis elevens lodtreekningsopgave ligner den
selvvalgte opgave meget.

Proces for lodtraekningsopgaven:

1. Lodtreekning finder sted ved starten af den praktiske prave.
2.Ingrediensliste samt ravarer udleveres samtidig.

3.Eleven bruger ca.10 minutter pa at tilrette arbejdsplanen.

4.Den tilrettede arbejdsplan skal veere tilgeengelig for eksaminator og censor.

Lodtraekningsopgave — elever, der ikke spiser kgd

Lodtreekningsopgaver kan indeholde tilberedning af en kadret. Elever, der ikke spiser
kad/kadvarianter forventes at have traenet sine grundtilberedningsmetoder og sensoriske smage
undervejs i sit uddannelsesforlgb, og om ngdvendigt, har faet andre til at smage pa maden. Der
stilles ikke seerlige foranstaltninger til radighed til svendepraven, som fx at fa andre til at smage pa
maden for eleven. Censor og eksaminator vil, nar eleven preesenterer retten, smage pa maden helt
pa linje med de gvrige elevers retter.

5.3 Dygtiggorelse til den praktiske preve

Eleverne kan gives mulighed for at gve/treene menuen til den praktiske preve pa skolen, pa
praktikstedet eller hjemme.

5.4 Afvikling af den praktiske prove

Den enkelte elev arbejder selvsteendigt, og der mé ikke vaere nogen faglig dialog i kakkenet.
Eleven kontrollerer, at de bestilte ravarer er til stede i den rette maengde, og at kvaliteten er i or-
den. Eventuelle bemaerkninger til ravarekvaliteten afleveres skriftligt eller mundtligt til censor og

eksaminator ved modtagelsen af ravarerne.

Preesentation af menuen og aflevering af eventuelt overskydende ravarer ifglge en fastlagt tids-
plan.

5.5 Hjaelpemidler under selve proven

Udstyr, maskiner mv., der forefindes i kakkenet, anvendes frit. Udstyr, maskiner mv., der ikke
forefindes i kgkkenet, skaffes/lanes/medbringes ifalge aftale med leereren forud for prevedagens
afvikling. Serveringsudstyr undtaget.

For at sikre ens vilkar, skal alle elever anvende skolens serveringsudstyr. Der kan laves seeraftale
med laereren, hvis en seerlig malgruppe eller et seerligt produkt kraever speciel indpakning.
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Under praven er anvendelse af hjaelpemidler, herunder elektroniske, tilladt, medmindre der i
bekendtggrelsen for den enkelte uddannelse eller den lokale undervisningsplan for den enkelte
uddannelse er fastsat begraensninger i anvendelsen.’

5.6 Praktisk prove, der er Igst forkert eller ikke er lgst fuldt ud

Censor og eksaminator bar veere opmaerksomme pa, om eleven udfgrer de opgaver, denne har
beskrevet i sin skriftlige faglige dokumentation. Hvis der er uoverensstemmelse mellem det
beskrevne og det resultat, eleven afleverer til bedgmmelse for censor og eksaminator, bar det
treekke ned i bedgmmelsen.

5.7 Praktisk prove, der helt eller delvist ikke er fremstillet af eleven
Besvarelsen skal vaere eksaminandens egen og selvsteendige besvarelse. En eksaminand, der

under en prgve skaffer sig eller giver en anden eksaminand uretmaessig hjeelp til besvarelse af en
opgave eller benytter ikke tilladte hjeelpemidler, skal af institutionen bortvises fra praven.®

Hvis en elev afleverer en opgave til bedeammelse, som eleven ikke selv har fremstillet, eller har faet
hjeelp til, kan censor og eksaminator ikke bedgmme elevens faglige niveau, og opgaven skal
afvises.

5.8 Force Majeure

Hvis eleven er ude af stand til at aflevere opgaven til bedeammelse for censor og eksaminator inden
for den fastsatte tidsramme, af arsager (force majeure) som ikke kan tillzegges eleven, skal censor
og eksaminator individuelt fastseette, hvor mange minutter elevens tid til svendeprgven skal
forleenges. Afleverer eleven opgaven efter det fastsatte afleveringstidspunkt, kan opgaven ikke
bedemmes.

7 Jf. Bekendtgarelse om praver og eksamen i grundlaeggende erhvervsrettede uddannelser nr. 41 af 16/01/2014, § 14
8 Jf. Bekendtgarelse om praver og eksamen i grundlzeggende erhvervsrettede uddannelser nr. 41 af 16/01/2014, § 19
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6. Bedemmelseskriterier

En forudsaetning for bedemmelse er, at maden afleveres til tiden (dvs. efter 3 timer og 40 min).

Retter, der ikke er afleveret til tiden, kan ikke indga i bedemmelsen.

Bedemmelsesgrundlag:

Den faglige dokumentation.

Den praktiske fremstilling af bade opgaven og lodtraekningsopgaven.
Den feerdige menu, bade opgaven og lodtraeekningsopgaven.
Elevens sikkerhed i valg af metodik til lodtraekningsopgaven.
Elevens arbejdsgange og -proces i kakkenet.

Den mundtlige eksamination.
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6.1 Vejledende bedemmelsesgrundlag til den praktiske prove:

Karakteren 12
Gives for den fremragende praestation, der demonstrerer udtemmende opfyldelse af malene med
ingen eller fa uvaesentlige mangler. Fglgende 14 mal skal vaere opfyldt for at karakteren 12 gives:
Varieret valg af tilberedningsmetoder
Anvende de valgte tilberedningsmetoder korrekt
Anvende korrekte hjaelpemidler/udstyr
Overholde gzeldende hygiejneregler
Udfgre og dokumentere egenkontrol
Veelge og tilberede en menu til malgruppen der er velovervejet sammensat hvad angar
opfyldelse af de:
a. erngeringsmeaessige behov,
b. spisekultur,
c. sa&eson
7. Veelge og tilberede en sensorisk velovervejet sammensat menu med hensyn til:
a. farve,
b. tekstur,
c. smag,
d. temperatur
8. Udfere indbydende anretning og servering
9. Fastseette korrekte portionsstarrelser til malgruppen
10. Arbejde systematisk og med en hensigtsmaessig reekkefelge ud fra en arbejdsplan
11. Sammenhaeng mellem de skriftige materialer og den praktiske gennemfgrelse
12. Udvise overblik og sikkerhed
13. Begrunde sine valg og handlinger
14. Udnytte tiden optimalt

ook wnN =

Uvaesentlige mangler kan fx veere:
¢ Anretningen er ikke tilstraekkelig preecis i forhold til malgruppen og/eller institutionstype.
o Enkelte produkter uden for szeson.

Karakteren 10

Gives for den fortrinlige preestation, der demonstrerer opfyldelse af de 14 mal med nogle mindre
vaesentlige mangler.

Et eller flere af malene opfyldes ikke helt, men helheden er stadig fortrinlig

Uveaesentlige mangler kan fx veere:
o Enkelt komponent i menuen mislykkes med hensyn til metodik, men er stadig serverbar
e Tiden udnyttes ikke optimalt
e Den sensoriske kvalitet er ikke optimal

Karakteren 7
Gives for den gode praestation, der demonstrerer opfyldelse af de 14 mal med en del mangler.

Manglerne kunne veere flere af nedenstaende:

o En eller flere komponenter i menuen mislykkes med hensyn til metodik, men maden er
stadig serverbar.

Tiden udnyttes ikke optimalt — for god tid

Den sensoriske kvalitet er ikke optimal i dele af menuen
Egnetheden til malgruppen er ikke optimal/kan diskuteres
Portionsstarrelserne er ikke korrekte
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Karakteren 4
Gives for den jeevne praestation, der demonstrerer en mindre grad af opfyldelse af de 14 mal med
adskillige vaesentlige mangler.

Manglerne kunne vaere de fleste af nedenstaende:

En eller flere komponenter i menuen mislykkes med hensyn til metodik, men maden er
stadig serverbar.

Tiden udnyttes ikke optimalt — for god tid

Den sensoriske kvalitet er ikke optimal i dele af menuen

Egnetheden til malgruppen er ikke optimal/kan diskuteres

Portionsstarrelserne er ikke korrekte

Begrundelsen for menuen er utilstraekkelig.

Karakteren 02
Gives for den tilstraekkelige praestation, der demonstrerer den minimalt acceptable grad af
opfyldelse af de 14 mal.

Minimalt acceptable grad af opfyldelse af malene:

5 metoder er anvendt

Menuen er serverbar

Menuen er ikke sundhedsfarlig

Menuen er egnet til malgruppen

Menuen er valgt med hensyn til seeson

Der er foretaget egenkontrol og arbejdet efter geeldende hygiejneregler.

Karakteren 00
Gives for den utilstraekkelige praestation, der ikke demonstrerer en acceptabel grad af opfyldelse af
malene.

Et eller flere af nedenstdende mal er ikke opfyldt:

5 metoder er anvendt

Menuen er serverbar

Menuen er ikke sundhedsfarlig

Menuen er egnet til malgruppen

Menuen er valgt med hensyn til seeson

Der er foretaget egenkontrol og arbejdet efter geeldende hygiejneregler.

Karakteren -3
Gives for den helt uacceptable praestation.

De fleste af nedenstaende mal er ikke opfyldt:

5 metoder er anvendt

Menuen er serverbar

Menuen er ikke sundhedsskadelig

Menuen er egnet til malgruppen

Menuen er i valgt med hensyn til sseson

Der er foretaget egenkontrol og arbejdet efter geeldende hygiejneregler.
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6.2 Bedemmelseskriterier og vejledende karakterbeskrivelse til den mundtlige eksamination

Karakteren 12
Gives for den fremragende preestation, der demonstrerer udtemmende opfyldelse af fagets mal
med ingen eller fa uvaesentlige mangler.

Fremleeggelsen er systematisk og velstruktureret og behandler opgaven udtemmende med
sikker brug af relevante fagbegreber og fagteori.

Eleven demonstrerer et vidtgaende og sikkert kendskab til teorien og kan koble det til
praksis og inddrage egne erfaringer i en sammenhaengende argumentation.

De valgte Igsninger og dokumentationen er relevant, og eleven redeger udtemmende for,
hvilke kilder han/hun har brugt, og hvorfor han/hun anser dem for valide/brugbare.

Der kan veere fa uvaesentlige mangler.

Karakteren 10
Gives for den fortrinlige praestation, der demonstrerer opfyldelse af fagets mal med nogle mindre
vaesentlige mangler.

Fremleeggelsen er velstruktureret, og der er gjort rede for alle emner i opgaven med brug af
relevante fagbegreber og fagteori.

Eleven demonstrerer et omfattende og godt kendskab til teorien og kan koble det til praksis
og inddrage egne erfaringer i sin argumentation.

De valgte lgsninger og dokumentationen er relevant, og eleven kan redegere for, hvilke
kilder han/hun har brugt, og hvorfor han/hun anser dem for valide/brugbare.

Der er nogle mindre vaesentlige mangler.

Karakteren 7
Gives for den gode praestation, der demonstrerer opfyldelse af fagets mal med en del mangler.

Fremlaeggelsen er ikke velstruktureret, men behandler alle emner i opgaven med brug af
fagbegreber og fagteori.

Eleven demonstrerer godt kendskab til teori og kan koble det til praksis og i et vist omfang
inddrage egne erfaringer.

De valgte lgsninger og dokumentationen har en del mangler, men eleven kan redeggre for
sine valg og hvilke kilder han/hun har benyttet.

Karakteren 4
Gives for den jeevne praestation, der demonstrerer en mindre grad af opfyldelse af fagets mal med
adskillige vaesentlige mangler.

Fremlaeggelsen er ikke struktureret og flere emner er kun overfladisk behandlet. Der er
vaesentlige mangler i brug af fagbegreber og fagteori.

Elevens kendskab til teorien er mangelfuld og eleven er kun i begraenset omfang i stand til
at koble det til praksis og inddrage egne erfaringer.

De valgte lgsninger og dokumentationen har veesentlige mangler, og eleven kan ikke altid
begrunde sine valg eller hvilke kilder han/hun har brugt.

Det er ngdvendigt, at stille mange ledende spargsmal for at fa de rigtige svar.
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Karakteren 02
Gives for den tilstraekkelige praestation, der demonstrerer den minimalt acceptable grad af
opfyldelse af fagets mal.

e Fremlaeggelsen er usystematisk og ustruktureret og behandler ikke alle emner i opgaven
udtemmende. Brug af fagbegreber og fagteori er usikker.

e Elevens kendskab til teorien er mangelfuld og eleven har meget svaert ved at koble det til
praksis og inddrage egne erfaringer.

e De valgte Igsninger og dokumentationen har vaesentlige mangler, og eleven kan kun i
begraenset omfang begrunde sine valg og redegere for, hvilke kilder han/hun har brugt.

e Adskillige ledende spgrgsmal kan ikke besvares korrekt.

Karakteren 00
Gives for den utilstraekkelige praestation, der ikke demonstrerer en acceptabel grad af opfyldelse af
malene.

¢ Fremlaeggelse og dokumentation er utilstraekkelig og vidner om et meget darligt kendskab
til selv almindeligt anvendte teknikker.
e Eleven kan ikke svare fornuftigt pa flere ledende spargsmal.

Karakteren -3 - den ringe prasstation
Gives for den helt uacceptable praestation.

En uvasentlig mangel:
Uveesentlige mangler er noget der ikke pavirker det samlede indtryk af elevens teoretiske faglige
viden. (Man vil bare sige pyt).

Mindre vaesentlig mangel:
En mindre vaesentlig mangel i elevens teoretiske faglige viden bevirker, at eleven kommer til at
lave mindre fejl. (Noget der er nadvendigt at rette, men kan lgses hurtigt og billigt).

Vasentlig mangel:
En vaesentlig mangel i elevens teoretiske faglige viden bevirker, at eleven laver fejl der er dyre at
rette op.
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7. Karaktergivning og skolebevis

Der gives karakterer efter 7-trinsskalaen. Kriterier for den enkelte karakter fremgar af Vejledende
bedemmelsesgrundlag, afsnit 6.1.

Oversigt over 7-trinsskalaen — bilag 5

For at besta den afsluttende svendeprave skal den praktiske opgave med den efterfalgende
mundtlige eksamination vaere bestaet.

Meddelelse af karakteren til eleven
Fagleerer og censor meddeler eleven karakteren umiddelbart efter den mundtlige eksamination.

Skolebevis
Skolerne udsteder et skolebevis til eleven, nar skoleundervisningen er gennemfgrt og bestaet samt
svendeprgven er bestaet.

Skolen sender pr. mail dokumentation (jf. skema-skabelon pa FUE-hjemmesiden) for at
skolebeviset er udleveret til eleven og med angivelse af svendepravekarakterer til fagligt udvalg,
der péaferer svendeprgvekaraktererne pa uddannelsesbeviset. Sendes til sikker mail
sevu@sevu.dk.
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8. Medaljer

8.1 Kiriterier for tildeling af guldmedalje

Elever, som starter pa uddannelsen efter den 1. august 2020, kan tildeles guldmedalje af fagligt
udvalg, hvis eleven ved den afsluttende prgve opnar 12 i den praktiske preve med mundtlig
eksamination, og hvor censor og eksaminator samtidigt, med udgangspunkt i praestations-
kriterierne beskrevet af fagligt udvalg, vurderer, at eleven har ydet en exceptionel indsats ud over
det forventelige.

8.2 Prastationskriterier

Fagligt udvalg har defineret 6 praestationskriterier:

1.

Erneeringsberegningen af menuen til malgruppen afspejler, at eleven mestrer en indsigt i
malgruppens erneeringsmeessige og kulinariske behov

Med den valgte menu brillerer eleven ift. at skabe sammenhaeng mellem malgruppe,
kostform og révarekurv malrettet borgerens behov

Preesentationen af maden er i overensstemmelse med, hvordan det potentielt kunne se ud
hos borgeren i den konkrete hverdagssituation, hvor borgeren skal spise. Som supplement
hertil har eleven brilleret med at beskrive, hvad der ville veere optimalt, hvis der ikke er
mulighed for saerlig service.

Eleven har, pa en made ud over det forventelige, forklaret, hvad der, udover at borgeren
spiser maden og bliver maet, har veeret intentionen og gnsket med maden.

Eleven har brilleret i sin tilgang i brugen af rdvarer, og har, ud over det forventelige,
demonstreret et velkomponeret méltid med fortaettet smagsmaessig kompleksitet.

Eleven har gjort en exceptionel indsats for at perspektivere opgavens indhold til en
ambitios praksisnser kontekst.

Eleven skal opfylde 2 af de 6 preestationskriterier for at blive tildelt en guldmedalje.

Praestationskriterieskema

Der er et seerligt skema, hvori det skal begrundes, hvordan eleven opfylder kriterierne. Skemaet
udfyldes af censor og eksaminator i forbindelse med voteringen og sendes til fagligt udvalg pr. mail
umiddelbart efter afholdelse af den praktiske prgve. Eleven orienteres om tildelingen af medalje og
giver skriftligt samtykke pa, at informationen ma deles.

Nar FUE modtager skemaet med censor og eksaminators begrundelser, er det ensbetydende
med, at eleven tildeles medalje.

Link til skrivbar pdf praestationskriterieskema — bilag 6

20 Galdende fra 1. august 2020



8.3 Sararrangement for uddeling af guldmedaljer

Fagligt udvalg uddeler ved et festligt seerarrangement, en gang om aret, guldmedaljerne til
eleverne. Nar eleven far tilsendt sit uddannelsesbevis, orienteres der om, at arrangementet
afholdes, og at eleven forud for afholdelsen af arrangementet vil modtage en invitation til sig selv
og geester.

Udgiften til medaljer afholdes af det faglige udvalg.
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BILAG 1

1. august 2020

Vejledning til elektronisk oprettelse af svendeprove og tildeling af ravarekurve

Oprettelse af svendeprgve skal ske elektronisk pa FUE’s hjemmeside - via uddannelseslederens
login til hjemmesiden.

Efter den elektroniske oprettelse, skal skolen anmode FUE-sekretariatet om at fa tilsendt to
ravarekurve til den pageeldende svendeprave. Ravarekurvene traekkes vilkarligt og sendes til
skolen i en mail. Send mail til sevu@sevu.dk

Alle indtastede svendepraver forbliver synlige pa uddannelseslederens login-site.

Fremgangsmaden er som fglger:

1.

OBS!

Log in pa udvalgets hjemmeside med uddannelseslederens kode
— Uddannelseslederens kode ma gerne videreformidles til relevante medarbejdere pa
skolen.

Der fremkommer fglgende knapper pa sitet:

LUU Medlemmer — Skoler — Nyhedsbreve - FUE madereferater —

Censorer — to knapper med Svendeprgver med teksterne: "Svendepraver (jf.
bekendtggrelse FOR 1. august 2020)” og "Svendeproaver (jf. bekendtgerelse EFTER 1.
august 2020)”

Klik pa knappen Svendepraver (jf. bekendtgerelse EFTER 1. august 2020)”
Klik herefter pa "Ny Svendeprove”

Udfyld e-skabelonen med:
a. Svendeprovetitel
b. NY version 8
c. Dato for praktisk preve med mundtlig eksamination

Klik pa "GEM”

Nu afsendes automatisk en mail til uddannelseslederen med de indtastede informationer
(samt en mail til FUE t.0.).

| mailen er der ogsa link til gvrige svendepraveinformationer og materialer pa udvalgets
hjemmeside.

Holdlister til svendepraven overfgres som hidtil fra EASY-A til EASY-P.

Skolen indstiller censorer i mail til sevu@sevu.dk
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BILAG 2
Trakning af ravarekurve

Efter oprettelse af svendeprgven elektronisk, kontakter skolen FUE-sekretariatet for udlevering af 2
ravarekurve — mail til sevu@fue.dk

Sekretariatet lodtraekker de 2 ravarekurve vilkarligt ud af de i alt 6 ravarekurve-muligheder relateret
til seeson for henholdsvis forar/sommer og efterar/vinter.

Sekretariatet sender information med indholdet i de udtrukne ravarekurve til skolen.
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BILAG 3

Hjalpeskema til DEN PRAKTISKE PRGVE

| kolonnen "Noter” kan eksaminator/censor skrive sine bemaerkninger. | kolonnen "Niveau” kan man, om gnsket til eget

brug, notere en karakter for elevens praestation ift. det angivne kompetencemal.

Kompetencemal tager udgangspunkt i Bekendtgerelse om erhvervsuddannelsen til ernaeringsassistent BEK nr. 426 af

08/04/2020.

Kompetencemal

Vurdering

Noter

Niveau

4)

Eleven kan arbejde med
bzeredygtighed, gkologi,
effektiv udnyttelse af
rdvarer, energi, vand, el,
madspild og
affaldshandtering til en
given opgave.

- Arbejder eleven rationelt ift.
ravareudnyttelse, sa madspild
reduceres?

- Har eleven blik for révarernes
klimabelastning med hensyn til
forbrug af vand, energi m.v. ved
tilberedning?

5)

Eleven kan dokumentere,
vurdere og justere
madens
ernaeringsmaessige og
sensoriske kvalitet i
sammenhaeng med mad
og maltidsplanleegning til
raske, syge og personer
pa diaeter.

- Er naeringsberegningen med
angivelse af gram og deciliter?

- Arbejder eleven rationelt med
korrekt kostform, portionsstarrelse
0g ernaeringsrigtig sammensat
kost i forhold til malgruppen?

- Er den sensoriske kvalitet
tilfredsstillende i forhold til
neeringsstofberegningen?

6)

Eleven behersker
produktionsledelse,
herunder indkgb,
kalkulation, planlaegning,
tilberednings- og
produktionsmetoder til
forarbejdning af ravarer,
sammensaetning og
fremstilling af mad og
maéltider pa avanceret
niveau.

- Er arbejdsplan og opskrifter
gennemskuelige?

- Arbejder eleven rationelt efter
opskrifterne og den tilrettede
arbejdsplan, nar den lodtrukne
opgave er inkluderet?
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Kompetencemal Vurdering Noter Niveau

7) - Kan eleven preesentere hvilke
Eleven kan smags- og teksturoplevelser, der
kvalitetsvurdere og - er pa tallerkenen med

. . . udgangspunkt i malgruppens
udvikle ved tilberedning, begovg P Jrupp

anretning, servering af - Kan eleven kvalitetsvurdere den
maden til forskellige lodtrukne opgave ift. ernaering og
mélgrupper samt ved kulinarisk kvalitet?

renggring og desinfektion | - Er maden indbydende anrettet?
af kokkenet.

8) - Arbejder eleven hygiejnisk

Eleven kan selvsteendigt fOfSVif”'gf Slamf udforer uktion?
i . egenkontrol pa egen produktion
SI(Ij(Fe fﬂ;lezarehygle_]ne, Fol Udfgrer eleven gode
u ¢re okumentation a . | arbejdsgange imellem
hygiejne og egenkontrol i | arpejdsprocesserne?

alle produktionsled. - Er maden forsvarlig hygiejnisk?
9) - Udviser eleven sikkerhed og
Eleven kan anvende de overblik i eget arbejde og de
mest hensigtsmaessige anvendte tilberedningsmetoder? -

Anvendes veaerktgj og udstyr i

kombinationer af korrekt sammenhaeng?

materialer, veerktgj og
udstyr ergonomisk
korrekt ved produktion og
distribution.
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BILAG 4

Hjalpeskema til den mundtlige eksamination

| kolonnen “Noter” kan eksaminator/censor skrive sine bemeerkninger. | kolonnen “Niveau” kan man, om gnsket til eget

brug, notere niveauet for elevens preestation ift. det angivne kompetencemal.

Generelt er alle uddannelsens kompetencemal relevante i forhold til den mundtlige eksamination. Kriterierne for
bedemmelse er udarbejdet i henhold til Bekendtgarelse nr 426 af 08/04/2020 om erhvervsuddannelsen til

ernaeringsassistent.

Kompetencemal

Vurdering

Noter Niveau

12.

Eleven kan kommunikere
0g udgve faglig formidling
om rdvarer, ernaring,
diaeter, maltidssammen-
saetning, produktionsflow
og fgdevaresikkerhed.

- Viser eleven evne til at reflektere
over relevante problematikker fra
den skriftlige faglige
dokumentation?

- Er den fremlagte viden relevant og
fagligt anerkendt?

- Er eleven i stand til at besvare
relevante spa@rgsmal, der uddyber
den skriftlige faglige dokumentation,
det fremlagte materiale eller den
praktiske prgve?

- Viser eleven evne til at prioritere
og strukturere udvalgte emner og
viden?

- Har eleven udvalgt relevante
tveerfaglige emner fra den skriftlige
faglige dokumentation eller emner,
der supplerer denne?

- Udviser eleven en evne til at
formidle faglig viden?
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BILAG 5

7-trinsskalaen

Ved bedgmmelse gives der karakter efter folgende kriterier:

ECTS | 7-
trinsskala
Karakter Betegnelse Beskrivelse
A 12 Den fremragende Karakteren 12 gives for den fremragende
praestation praesentation, der demonstrerer udtemmende
opfyldelse af fagets mal, med ingen eller fa
uveaesentlige mangler.
B 10 Den fortrinlige Karakteren 10 gives for den fortrinlige preesentation,
preesentation der demonstrerer omfattende opfyldelse af fagets
mal, med nogle mindre veesentlige mangler.
C 7 Den gode Karakteren 7 gives for den gode preesentation, der
preesentation demonstrerer opfyldelse af fagets mal, med en del
mangler.
D 4 Den jeevne Karakteren 4 gives for den jeevne praesentation, der
praesentation demonstrerer en mindre grad af opfyldelse af fagets
mal, med adskKillige vaesentlige mangler.
E 02 Den tilstraekkelige | Karakteren 02 gives for den tilstraekkelige
praesentation praesentation, der demonstrerer den minimalt
acceptable grad af opfyldelse af fagets mal.
F+ 00 Den utilstraekkelige | Karakteren 00 gives for den utilstraekkelige
praesentation praesentation, der ikke demonstrerer en acceptabel
grad af opfyldelse af fagets mal.
F -3 Den ringe Karakteren -3 gives for den helt uacceptable
praesentation praesentation.
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BILAG 6

Praestationskriterier til medaljekoncept gaeldende fra 1. august 2020

For elever, der opnar 12 i den praktiske preve med mundtlig eksamination, og hvor censor og eksaminator samtidigt,
med udgangspunkt i de nedenfor oplistede praestationskriterier beskrevet af det faglige udvalg, vurderer, at eleven har
ydet en exceptionel indsats ud over det forventelige, modtager praemiering i form af en guldmedalje.

2 af de 6 preestationskriterier skal veere opfyldte, for at der tildeles medalje.
Skemaet udfyldes i forbindelse med, at censor/eksaminator meddeler eleven karakteren for den praktiske svendeprove

— sendes umiddelbart efter svendeproven til sevu@sevu.dk

LINK TIL SKRIVBAR PDF MED PRASTATIONSKRITERIER - fanen Kriterier for at fa tildelt guldmedalje
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